1 LUNDI

01/12/2025

Yoos

MENU DE LA SEMAINE du 01 décembre au 05 décembre 2025
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Repas équilibrés
Produits de qualité
Cuisine "maison”
Productions locales
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FAMILLES D'ALIMENTS

Fruits et légumes
Féculents, pain, légumes secs, céréales

Viandes, produits de la mer, oeufs
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Oeufs
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NOS PRODUCTEURS LOCAUX

Mollusques . . . . .
v Légumes bio > Nathalie Grosbois a St Georges du Bois

Sésame > EARL Vilguenais 2 Vieil Baugé
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Produits laitiers bio > Ferme de I'Egrassiére a Cheviré le Rouge




MENU DE LA SEMAINE du 08 décembre au 12 décembre 2025
. Repas équilibrés

appetn‘:

Yeite

Produits de qualité
Cuisine "maison”
Productions locales
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MENU DE LA SEMAINE du 15 décembre au 19 décembre 2025

Repas équilibrés
Produits de qualité
Cuisine "maison”
Productions locales
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